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Koulutuksessa opit ymmärtämään, mitä läpinäkyvä ruokaketju tarkoittaa ruoantuotannon
eri vaiheissa ja avoimuutta vaativassa eri tahojen yhteistyössä. Samalla vahvistat
ammatillista osaamistasi ja saat kehitysideoita päivittäiseen työhösi.

Oletko kokki, tarjoilija, puutarhuri, viljelijä tai
näiden alojen opiskelija/alumni?

Opinnot toteutetaan pellolla ja keittiöissä ravintola- ja puutarha-alan asiantuntijoiden
ohjauksessa. Koulutuspäiviä on 1–2 päivää kuukaudessa. Lisäksi koulutukseen kuuluu tila- ja
ravintolavierailuja kotimaassa sekä opintomatkat Tanskaan ja Norjaan. Opetuskielenä on
englanti (ja suomi).

Hakuaika: 1.3.–30.4.2023
Haastattelut: ma 8.5. & ke 10.5.
Koulutuksen kesto: syyskuu 2023 - syyskuu 2024
Tarkempi aikataulu julkaistaan toukokuussa.

Jarmo Heimala
040 147 8552
jarmo.heimala@perho.fi

Perho Liiketalousopisto, ZBC College Tanska ja Mosjøen videregående skole Norja toteuttavat
AgriCulinary Erasmus+ lisäkoulutukset monimuotokoulutuksena opiskelijoittensa kanssa vuosina 2023-24.

agriculinary.eu

Tule meille opiskelemaan
VASTUULLISTA VILJELYÄ JA  RUOANVALMISTUSTA!

Hakemukseen

https://greencityfarm.fi/en/agriculinary-2/

